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BAR SNACKS

ROASTED OLIVES
ACEITUNAS ROSTIZADAS
Roasted olive mix with orange peel.
Mezcla de aceitunas rostizadas con piel de naranja.

$1 .000

APPETIZERS / ENTRADAS

PORK MEATBALLS
ALBÓNDIGAS DE CERDO
Pork meatballs with Japanese pomodoro, crumbled ricotta and 
furikake.
Albóndigas de cerdo con pomodoro Japonés, queso fresco y 
furikake. 

$ .000

FRIED SHRIMP
CAMARONES FRITOS
Panko breaded shrimp basket with Peruvian mojo.
Canasta de camarones apanados con mojo Peruano de ají 
amarillo. 

$3 000

POTATO CHIPS
CHIPS DE PAPAS
Nori potato crisps with San Andres blue crab dip.
Chips de papas con sal de nori y dip de cangrejo azul de San 
Andrés.

$2 .000

ASIAN BUFFALO WINGS
8 UNITS.
Crispy fried chicken wings, coated in homemade Asian-style 
BBQ sauce.
Crujientes alitas de pollo fritas, bañadas en salsa BBQ casera 
asiática.

$4 .000



MAIN DISHES / FUERTES

ENVY SOUP
CALDO ENVY
Beef rib broth slow cooked for 6 hours with “capira” potato,
coriander and onion.
Consomé de costilla de res en cocción de 6 horas con papa
capira, cilantro y cebolla. 

$39.000

CHICKEN FINGERS 
DEDOS DE POLLO
Breaded chicken strips, accompanied by French fries and honey
mustard sauce.
Tiras de pollo apanado, acompañadas de papas a la francesa y
salsa de miel mostaza.

$45.000

CAESAR SALAD 
ENSALADA CÉSAR
Romaine, tuscan kale, parmesan croutons, Grana Padano 
cheese.
Add: Rotisserie chicken breast: $15.000 or Salmon filet: $25.000  
Lechuga romana, kale toscana, crutones de parmesano, queso 
Grana Padano. 
Adiciones: Pechuga de pollo rotisserie : $15.000 ó Filete de 
salmón: $25.000  

$28.000

CORTE DE RES
GRASS-FED BEEF
Corte de res de pastoreo con mantequilla de miso. Opción Certificada Angus: ENTRAÑA
Grass-fed beef cut with miso butter. Certified Angus Option: SKIRT STEAK

$118.000

CHARLEE BURGER
210 grams of premium beef cuts ground daily, secret sauce, 
cheddar cheese, tomato, pickle relish on our house potato bun.
210 gramos de tres cortes de res molido a diario, con salsa 
secreta, queso cheddar, tomate, relish de pepinillo y cebolla en 
pan de papa hecho en casa.

$50.000

PENNE BOLOGNESE
Penne pasta with a beef based sauce, pork, tomato, Grana 
Padano cheese and garlic butter.
Pasta penne, salsa a base de carne de res, cerdo, tomate, queso
Grana Padano y mantequilla de ajo. 

$50.000

SIDE DISHES
ADICIONES

French fries - Papas a la francesa.
$9.000
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DESSERTS / POSTRES

CHOCOLATE CAKE 
TORTA DE CHOCOLATE

“TRES LECHES” CAKE 
TRES LECHES

$28.000


